Die Geschichte der Eiscreme begann schon vor Jadienten...

Es gibt Gerlchte dass Nero (Romischer Imperatad)dig antiken Chinesen (Uber Marco
Polo) ein “Eiscreme ahnliches Dessert” genosserrhabDiese Desserts, solange sie
gefroren waren, waren nicht die Eiscreme wie vartgute kennen, sie waren eher ein Sorbet
oder vielleicht eine Eisttite voll Schnee! Nero waiidiener gehabt haben, die fur ihn auf die
Berge gestiegen sind um frischen Schnee zu holesebB mussten sie sehr schnell (bevor er
geschmolzen war) zu seinem Palast zurlickbringererwite gefrorene Leckerei mit frischen
Frichten garniert genossen hatte. Noch einmal aesioht das leckere Milchspeiseeis das
wir heute in unserer Eisdiele genief3en kbnnen,waiter — es war etwas das nur Adelige
geniel3en konnten.

Eiscreme als Gaumenschmaus aus Milchspeise wurdeitlieh erst im 16. Jahrhundert
"entdeckt". Das Konzept von Milchspeiseeis mit Gesack wurde entwickelt, aber niemand
ist bis heute sicher wie und von wem.

Indes ist es eine bekannte Tatsache dass ChasdesHngland, oder vielmehr sein
Kichenchef (Er war entweder Franzose oder Italign€iscreme zu einem gangigen Gericht
am koniglichen Tisch machte. Abhangig von der \@rslie man liest, hatte entweder der
Kiichenchef ein geheimes Rezept fir Eiscreme, un&dleig zahlte ihm eine hiibsche
Belohnung damit er es auch geheim hielt, oder dexhknchef wurde mit der Todesstrafe
bedroht, falls er das Rezept fir Eiscreme auspléeidils Charles | gekopft wurde,
offenbarte der Kiichenchef das geheime Rezept Gar&ine. Bald kannte und genol3 der
europdaische Adel die leckere Milchspeise.

Die nur fur die Reichen erhaltliche Eiscreme wdnoscim 18.Jahrhundert auf beiden Seiten
des Atlantiks sehr bekannt. Mehrere Rezepte ensehig dem franzosischen Kochbuch
“L’Art de Faire des Glacés”, und in den frihen Veigten Staaten war Eiscreme ebenfalls
bereits bekannt.

Thomas Jefferson hatte ein Rezept fur Vanille-Eis&, und George Washington zahlte fast
$200 (eine unglaubliche Summe Geld fir die damaligi§) fir ein spezielles Rezept. Aber
Eiscreme war immer noch in der Verfligbarkeit ungWRaritat begrenzt. Dies lag an dem
hohen Aufwand der Herstellung.

Handgemachte Eiscreme war damals wunderbar fUateriveiern oder Picknicks, aber
niemand dachte an die industrielle Herstellungst &acob Fussell im Jahre 1851. Der
Milchhandler suchte nach einem Weg, wie er die Iftage nach seiner hergestellten Sahne
stetig aufrechterhalten konnte. Er fand heraus eiadges bewerkstellingen konnte, indem er
aus der Sahne Eiscreme herstellte. Zudem konsie @éen doppelten Preis erzielen. Seine
Fabrik in Baltimore nahm Eiskeller in Betrieb undeegrof3ere Version von Johnsons
Eismaschine. Zu Beginn des Burgerkrieges hatteisitzliche Werke in New York,
Washington und Boston. Trotzdem war Eiscreme inmoeh kein Massenph&nomen. Dies
geschah erst im 20. Jahrhundert, als Fortschnttiei Kiihltechnik und Stromerzeugung eine
massive Steigerung der Produktion erlaubten.



Seit einem Jahrhundert bekommen wir Eiscreme ieneinlérnchen. Ganz gleich ob es ein
Waffel- oder Zuckerhdrnchen ist - gibt es einersbesn Weg eine doppelte Portion lhres
Lieblingsgeschmacks zu geniel3en?

Das erste Eiscreme-H6rnchen wurde 1896 von ItalccMany hergestellt. Marchiony, der im
spaten 18. Jahrhundert aus Italien ausgewanderewand sein Eiscreme-Hoérnchen in New
York City. Sein Eiscreme-Ho6rnchen wurde im Dezeni$#3 patentiert.

Die Geschichte des ersten Eiscreme-Hornchens...

Italo Marciony, der im spaten 18. Jahrhundert &n\dereinigten Staaten ausgewandert war,
lebte eine Zeit lang in Hoboken, NJ. Trotzdem &edich sein Ruhm einzig und allein in New
York City ein. Er begann sein Geschaft, indem aresan Heimarbeit hergestellte Zitronen-
Eiscreme aus einem Schubkarren auf der Wall Stezktiufte. Sein Geschéft wuchs schnell,
und bald besald er mehrere Eiskarren.

Obwohl er erfolgreich war, hatte Marciony ein kiesnProblem, durch das er Geld verlor. Zu
damaliger Zeit wurde die meiste Eiscreme, die verkdufern angeboten wurde, in
Portionsglasern verkauft, die man "penny licks"ntar(Es kostete einen Penny die Eiscreme
aus dem Glas zu lecken.).

Ein weiteres grolR3es Problem war die Hygiene, beigéweise der Mangel daran, aber
Marcionys Problem war noch ein anderes. Viele séfiamden zerbrachen aus Versehen das
Eisglas, andere nahmen es mit voller Absicht elnfad.

Seine erste L6ésung des Problems war die Herstedlings kegelférmigen Behaltnisses, das
er aus Papier fertigte. Diese Lésung erfillte iHbéenst bis Marciony den entscheidenden
Geistesblitz hatte. Er hatte die Idee eines esslebaltnisses fur seine leckere Eiscreme.
1896 begann er essbare Waffeln zu backen, diegel@@tenwande und einen flachen Boden
hatten, und genau so geformt waren wie seine Bltetionsglaser. Diese geniale Idee war
sofort ein Verkaufsschlager.

Am 22. September 1903 fillte er eine Patentanmeldi@n Stadt und des Staates New York
aus, und das U.S. Patent mit der Nummer 74697 1eniird am 15. Dezember 1903 erteilt.

Obwohl Marciony die Erfindung des Eiscreme-Horneheageschrieben wird, wurde 1904
unabhangig davon eine gleiche Kreation auf der lamasVerkaufsausstellung in Saint Louis,
Missouri vorgestellt. Es kursiert die Geschicht@sslein syrischer Gebackhersteller, Ernst
Hamwi, der Zalabia verkaufte, ein knuspriges Gelztakin einem heil3en Waffeleisen
gebacken und mit Sirup garniert wurde, einem Emer¥erk&ufer am Nachbarstand half.
Dieser Verkaufer war entweder Arnold Fornachou d@legirles Menches, und hatte fur seine
Eiscreme kein Geschirr mehr. Hamwi rollte eine naeinme Zalabia in eine Kegelform, die
die Eiscreme halten konnte. Jedoch beanspruchtégmdea Weltausstellung einige
Gebackverkaufer die Erfindung des Eiscreme-Horngliénsich, und gaben dabei eine Reihe



von Inspirationsquellen an. Nach der Messe wurdekiscreme Hornchen in St. Louis
populér, und innerhalb weniger Jahre verkauftaaslandesweit. Hamwis Geschichte
basiert grof3tenteils auf einem Brief den er 1928as1lce Cream Trade Journal schrieb,
lange nachdem er die Cornucopia Waffle Companylietabatte, die dann zur Missouri
Cone Company wurde. Zu dieser Zeit stellte dierférse-Hornchen-Industrie landesweit ca.
250 Millionen Eiscreme-Hérnchen her.

Eiscreme-Hornchen - ein Business ist geboren...

St. Louis, eine Giel3erei-Stadt, schlug schnell kdjius dem Erfolg des Eiscreme-
Hornchens. Unternehmer erfanden spezielle Backi&#vaften, um Hornchen in Form eines
Fullhorns fur die Weltausstellung herzustellen.

Stephen Sullivan aus Sullivan, Missouri, was ongheffirst known independent operators in
the ice cream cone business. In 1906, Sullivaneskice cream cones (or cornucopias, as
they were still called) at the Modern Woodmen ofekioa Frisco Log Rolling in Sullivan,
Missouri.

Zur gleichen Zeit war Hamwi mit der Cornucopia Waf€ompany beschatftigt. 1910
grundete er die Missouri Cone Company, die spateywestern Cone Company wurde.

Als das moderne Eiscreme-Hornchen entwickelt wuzdshneten sich deutlich zwei Typen
von Hornchen ab. Das gerollte Hornchen war einef@l/afie in einer runden Form gebacken
wurde. Gleich nachdem sie aus der Pfanne kam, vaiedgerollt (erst per Hand, spéater
mechanisch). Innerhalb von Sekunden héartete seenam knusprigen Hornchen aus. Die
zweite Art war ein Hornchen dessen Teig fir jedesetne in eine Form gegossen wurde. In
die Form wurde ein Kern gesteckt, auf dem das Hiangebacken wurde. Nach dem
Backvorgang wurde der Kern entfernt, und das Hé@ndtonnte aus der Form genommen
werden. Oder die Form wurde geteilt, so dass dasdhén einfacher vom Kern
abgenommen werden konnte.

In den 20er Jahren des 19. Jahrhunderts expandastelérnchen- Business. Die
Hornchenproduktion erreichte 1924 einen Rekordstamd250 Millionen Stiick. Leichte
Veréanderungen in der automatischen Herstellungdendviaschinen fihrte zu dem Hornchen
das wir heute kennen. Heute werden Millionen vomndiien mit Maschinen hergestellt, die
in der Lage sind innerhalb von 24 Stunden 15000tétien herzustellen.

Die Idee eines gefrorenen Eiscreme-Hornchens wagelZeit ein Traum der Eiscreme-
Hersteller. 1959 |6ste Spica, ein italienischecime-Hersteller der in Neapel ansassig war,
das Problem, das die Eiscreme das Hornchen aufigefspica erfand einen Prozess wodurch
die Innenseite der Waffel durch eine Schicht vonZbkcker und Schokolade vor der
Eiscreme geschiitzt war. Spica liel3 den Namen Qor(teiscreme) 1960 schitzen. registered
the name Cornetto (ice-cream) in 1960. Die anféghgh Verkaufszahlen waren schlecht,
aber 1976 kaufte Unilever Spica auf und beganremér grofl3 angelegten



Marketingkampagne in Europa. Heute ist es einddkanntesten Eiscreme-Marken der
Welt.

Mehr Uber Eiscreme:
http://www.eiscremerezepte.de/eiscreme.asp?nantepfisat=2&con=0




